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プルコギとは！？

韓国料理の代表的な肉料理の一つです。
牛肉の薄切り肉に甘辛く下味をつけたものに野菜、春雨等と一緒に焼いたり煮たりします。
大人から子供まで楽しめる料理です。

主婦や若者に人気の【Instagram】

#プルコギ 23,212件!!
レシピ検索サイトcookpadにも

1,200件以上の
オリジナルレシピが掲載!!

今や老若男女問わずに
支持されています！！！



某アメリカ系会員制倉庫型卸売小売チェーン店で大人気

某アメリカ系会員制倉庫型小売チェーンで

米国産牛肉と玉ねぎを
プルコギのタレで和えたものが大人気！

年間を通して安定的に売れています!!

お肉を果物酵素で軟らかくし、

後味を甘めに仕上げることによりお子

様からお年寄りまでファミリーで楽しん

でいただけます!!

1店舗で1週間に約４トンも売り出しています!!!

※参考価格：160円／100g(2016年2月)



プルコギのタレにつけるだけで売上＆リピートアップ！

味付け肉は、簡単・おいしい・早い!!ということで毎日のメニューを決める主婦に大人気!!

精肉売り場でアクセントになります。

なにかと敬遠されがちな米国産牛ですが…

プルコギのたれを絡めることで購買意欲につながります。

※某アメリカ系会員制倉庫型小売チェーン参考価格
160円／100g(2016年2月)

98円／100g
米国産牛肉

玉ねぎを混ぜ、
プルコギのたれにつけて

• 単価アップ!!!

• 味のファンになりリピートアップ！

• 敬遠されがちな米国産牛の

消費アップに！



商品紹介

ついに登場！！本場韓国製造のプルコギたれ！！

梨とりんごの果汁が、美味しさのヒミツ！

つけるだけで、あっという間にお肉が料理に変身！

韓国大手たれメーカーテギョン農産と提携し開発した商品です。

使用量目安

プルコギたれ８０ｇ 対して お肉４００ｇ

× ＝
本場韓国の
プルコギ

（３～４人前）

プルコギたれ２ｋｇでお肉約１０ｋｇ
漬け込めます！！

漬け込み時間の目安：２０～３０分



アレンジレシピ

お肉を漬け込むとやわらかくなり、牛肉だけでなく鶏肉や豚肉にも合う味です。

肉じゃがにも！ 焼きうどんにも！ プルコギチャーハン

どんな料理にも使える優秀タレ！！

有名デリバリーピザ各社がプルコギピザを出しています！！

ピザ●ットにて
人気NO.1を獲得！！

その他にも・・・
・トマト缶を使ってハヤシライス
・プルコギビビンバ
・ハンバーグ
・鶏肉を漬けてグリルチキン
・チャプチェ

etc….

鶏肉や豚肉にも
相性バツグン！！



売り場・イメージ提案
ラベルに貼るシールをご用意いたしました！！

わかりやすいラベルで陳列棚で目立ちます！！
売り場イメージ


