
「生絞り」＆「焙煎」
えごま油アマニ油シリーズ



家庭用オイル新時代！

1,500億円規模を突破し伸長しています。

プレミアムオイルの市場背景

「健康、おいしさを軸に」市場規模は今後も拡大していくと予想。
牽引役はオリーブオイルやアマニ油・えごま油、米油などのプレミアムオイル。
付加価値品の金額構成比は6割を超え、市場拡大をリードしています。

2020年3月4日 食品新聞

日本人は「オメガ６を取りすぎて、
オメガ３の摂取が足りない」

と言われています。



「健康に良い」だけじゃなく、「健康に良くて、おいしい」へ
プレミアムオイルの先進国、韓国では「焙煎」がポピュラー

おいしい

特徴 「焙煎することで、味が苦手な方へも自信をもっておすすめ」



特徴 「酸化しにくいハクリボトル」

「旨さ長持ち！」開封後の鮮度を保持する新ボトル
「フレッシュキープボトル」を採用しました。

鮮度



プレミアムオイル「選べる４タイプ」
あなたにピッタリのプレミアムオイルはどれ？

特徴 「自分の好きなタイプを選べる楽しさ」

選べる

和食、洋食、さまざまな用途に使っておいしい！是非試してみてください♪



参考資料



オメガ３脂肪酸の効果

お客様によって、最も効果的な訴求ポイントを！



メディア露出

メディアにも度々取り上げられて、
「健康に良い」ことは知られている



アンケート調査①



アンケート調査②

美容・健康効果としては、
ダイエット、認知症予防、
便秘予防、エイジングケア、
アトピー改善（アマニ油）
などが挙げられました。

価格が高いために買ったことが
ない方が約７０％



アンケート調査③

購入意向としては、
「えごま油」「アマニ油」が
1位、2位となっています。



「体にいい油」の圧倒的なトップ２は、「アマニ油」と「えごま油」

豊富に含まれた

α‐リノレン酸の作用が突出

毎日小さじ1杯のアマニ油を取れば、昔より魚を食べなく
なった現代日本人に欠乏しているα‐リノレン酸を補えます。

α‐リノレン酸が体内に入るとがん細胞が増えるのを抑え、
血圧を下げ、体内でEPAに変化して血液をサラサラにし
（脳卒中や心筋梗塞、動脈硬化を予防）、DHAにも変化し
て頭の働きを良くする。体内の脂質代謝を改善するので太
りにくい体になり、アトピーやぜんそく、花粉症を抑える
などの効果も見逃せない。

ならば炒め物も揚げ物もすべてアマニ油かえごま油でいい
のではと思うが、ここで「加熱」がポイントになる。素晴
らしいα‐リノレン酸だが、熱には弱い。加熱により酸化し
やすく、酸化した油は脾臓にダメージを与え、免疫を低下
させる。また、アマニ油とえごま油は高価で、毎日大量に
使いづらい。
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