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■某九州上りＳＡで驚異の販売数。（2017年4月販売開始）
1日100個売れれば成功と言われる中、その10倍の売上。
（売価45ｇ450円）

置くだけで、１日約1,０００個売れた鶏皮チップとは！？



①こだわりの「手作り２度揚製法」。

揚げ後しっかり油を落としてからの２度目の揚げ。

②低温で長時間揚げることでの「サクサク食感」

③「自然海塩（２種）」を混ぜ合わせ鶏皮の旨み、

香ばしさを引き立てます。

なぜ売れているのか？その製法に人気の秘密。



什器展開でＳＡ全1,900アイテム中で「月間２位の販売個数。」1位はモンドセレクショ
ン金賞の博多通〇もん。（お菓子以外のトップ10入は10年ぶり）

販促物（什器）でボリュームのある売場展開。


